
タカラトミーグループの株式会社タカラトミーアーツ（代表取締役社長：宇佐美 博之／所在地：東京都葛飾

区）は、 タカラトミーアーツのクッキングトイ『究極のTKG』『タピッてグー！』『じゃがりこクッキング』を使ってつ

くる、冬のホット“こなべ”レシピを紹介するスペシャルサイトを2020年11月12日にタカラトミーアーツ公式ホー

ムページ内に公開いたします。

今年は「ソーシャルディスタンス鍋」！？
タカラトミーアーツのクッキングトイで楽しむ

冬のホット“こなべ”レシピ！
スペシャルレシピサイト 11月12日（木）公開！
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冬を目前に控え寒い日が多くなってきた今、タカラトミーアーツは４月に提案した「タカラトミーアーツ

PRESENTS 全力おうち遊び！」企画第２弾として、クッキングトイを使って楽しめる寒い季節にぴったりの

「鍋」レシピを提案いたします。

ソーシャルディスタンスを意識した個々で楽しめる「こなべ」をメインテーマに、２０１７年に発売し大好評発

売中の『究極のＴＫＧ』をはじめ、じゃがりこを砕いて様々なアレンジ料理が楽しめる『じゃがりこクッキング』、

そして昨年から話題の「タピオカ」風のゼリーを作れる『タピッてグー！』を使用したタカラトミーアーツならで

はのホット“こなべ”レシピをご用意しました。普段の鍋とは一味違う、簡単で見た目も面白いオリジナル「こ

なべ」を全力でお楽しみください。



【使用材料】

『究極のTKG』で作ったメレンゲ／豆腐／長ネギ／白

菜／きのこ／豚バラ肉スライス／味噌鍋スープ

【作り方】

具材、スープを鍋に入れて煮る。具材に火が通った

らメレンゲを盛り付けて、2～3 分待てば完成！メレン

ゲを崩しながら食べる。

【使用材料】

『じゃがりこクッキング』で砕いたじゃがりっ粉／キャベツ

／プチトマト／ソーセージ／チーズ／バジルの葉（飾り）

／トマトジュース／塩少々

【作り方】

じゃがりっ粉にお湯を加えてマッシュをつくり、鍋のフチ

を囲むように盛り付ける。

鍋に具材を入れ、トマトソースに塩少々を足して火にか

ける。全体に火が通ったら完成！土手のマッシュを崩し

ながら食べる。

【使用材料】

ゼラチン／ポン酢／柚子胡椒／からし

【作り方】

25ccのお湯でふやかしたゼラチン5gに薬味10gを加

えてタピ液をつくる。冷やして固め、『タピッてグー！』

で押し出して完了！おでんや水炊きの温かい鍋では

すっと溶け、お刺身や冷奴にはプニッと弾力が面白い

不思議な食感の薬味玉が完成！

お肉やきのこ、山の幸にふわふわメレンゲを山盛
りにして楽しむ究極のメレンゲ鍋です。

お鍋界のピザ？じゃがりこマッシュで作る、ピザ
風オリジナル土手鍋です。

お鍋やおでんに！調味料入りぷるぷる薬味玉で味の
アクセントが楽しめます。

究極のTKG で作る
もりっと山盛り！究極のMRG（メレンゲ）なべ

じゃがりこクッキングで作る
じゃがりこマッシュの土手なべ～ピザ風～

タピッてグー！で作る
ぷちぷち薬味玉



≪製品概要≫

■商品名：『タピッてグー！』

■希望小売価格：3,278円（税込）

■本体サイズ：W90mm×H218mm×D90mm

■重さ：約240g

■内容：本体、ガイド、ミニピッチャー、ストロー、タピトレイ４個、

取扱説明書1部

■対象年齢：8歳以上

■権利表記： ©T-ARTS

本件に関する報道関係からのお問い合わせ先

株式会社タカラトミーアーツ 事業企画部 広報

TEL：03-5680-4837／FAX：03-5680-4918

本件に関するお客様からのお問い合わせ先

タカラトミーアーツお客様相談室
TEL：0570-041173（ナビダイヤル）

www.takaratomy-arts.co.jp

≪製品概要≫

■商品名：『じゃがりこクッキング』

■希望小売価格：3,278円（税込）

■本体サイズ：W 160mm×H193mm×D100mm

■重さ：310g

■内容：本体、じゃがりこブリスター、じゃが丸ブリスター、

じゃがおスプーン、取扱説明書1部

■対象年齢：8歳以上

■権利表記： ©Calbee ©T-ARTS

≪製品概要≫

■商品名：『究極のTKG』

■希望小売価格：3,850円（税込）

■本体サイズ： W112mm×H132mm×D132mm 

■重さ：450g

■電池：単2アルカリ乾電池2本使用

■内容：本体、お手入れブラシ、取扱説明書1部

■対象年齢：15歳以上

■権利表記： ©T-ARTS

※ゼラチンでタピオカ風スイーツを
作る商品です。
本物のタピオカは作れません

■取扱い場所：全国の雑貨店、量販店、玩具専門店などの玩具売場ほか

■商品ホームページ： www.takaratomy-arts.co.jp/specials/ouchiasobi-winter/

※卵は付属していません

www.takaratomy-arts.co.jp/specials/ouchiasobi-winter/

【使用材料】

『じゃがりこクッキング』で砕いたじゃがりっ粉／鶏ミンチ／ ほ

うれん草／もやし／パクチー／パクチーペースト／レトルトグ

リーンカレー（たけのこ入り）

【作り方】

(A)『タピッてグー！』を使用し、25ccのお湯でふやかしたゼ

ラチン5gにパクチーペースト10g を加えてぷちぷち薬味玉を

作る。

(B)じゃがりっ粉を半分マッシュにして鶏ミンチと混ぜる。全

体が馴染んだら残りのじゃがりっ粉を入れて混ぜ、丸める。

鍋にもやし、ほうれん草、(B)を入れ、グリーンカレーと水を

加えてメレンゲを盛り付けて煮る。全体に火が通って(A)とパ

クチーを飾って完成！

TKG・タピッてグー！・じゃがりこクッキングで作る
TTJ(TKG&タピ＆じゃがりこ)の薫るカレーなべ

アーツクッキングトイを使って作ったスペシャル
アレンジ鍋です。

その他のレシピも公開中

※ 火やお湯を扱う際は思わぬ事故の恐れがありますので、必ず保護者の方がおこなってください。
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