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株式会社タカラトミー 

 

株式会社タカラトミー(代表取締役社長：富山幹太郎/以下タカラトミー)は、“市販のカップアイス”と食

材を加えてクルクル混ぜ合わせるだけで、新食感アイスを作ることができる手動式創作アイスミキサー

『アイスマージェ』４，７２５円(税込)を、２００９年２月２６日(木)から、全国玩具専門店・雑貨販売店・量

販店等にて販売いたします。 

 

「アイスマージェ」では、本体の上段部分にある筒の中に“市販のカップアイス”１個（２００ml 程度）と

家庭にある身近な食材をそのまま入れてハンドルを手でクルクル回すだけで、自分だけのオリジナル

アイスを簡単に作ることができます。この商品は、本体の上段部分にある食材を砕くそぎ刃と、下段部

分にある砕いた食材とアイスを混ぜ合わせるそぎ板の二層構造になっています。 

食材（※１）には、クッキーやスナック菓子、アーモンドやおせんべい、野菜（すりおろし･冷凍）、インス

タントコーヒー粉の粉末など、好みに合わせた食材とベースとなるカップアイス（バニラ、チョコ、抹茶な

ど）の味の組み合わせ次第で子供からご年配の方までみんなで楽しむことができます。市販のアイス

は、「アイスマージェ」に入れるとアイスの中の空気が潰されることで、アイスをそのまま食べたときに比

べて、より口に入れた瞬間ふんわりとなめらかで柔らかさを増し、美味しいアイスに変身します（グラフ１

参照）。使用後は、アイスマージェ本体のパーツは全て水洗いができるので、お手入れも簡単です。さら

に、手動式なので電池の必要性はなく、場所を選ばないので持ち運びにも便利です。 

 

昨年末から、「お金をかけずに」、「手軽に」、「健康・食の安全にも気を遣う」などを理由に、家族やお

友達とおうちの中で作って楽しむ「クッキングトイ（調理玩具）」の人気が更に高まってきています。この

シリーズは、玩具売り場だけでなく、バレンタインデーなどのモノ日に合わせた売場やキッチン売場など

で目にする機会も増えており、ターゲットも子供から大人の女性やファミリー層など幅広い層に楽しんで

いただけるシリーズです。 

「アイスマージェ」は、料理を作るだけでなく、独自に食材の組み合わせを創作して楽しめるオールタ

ーゲットに向けたアイスミキサーです。また、野菜をミックスすれば朝食の時間、疲れた時の癒しの時間、

家族や友人が集まった時の団欒の時間など様 な々シーンで、みんなで会話をしながら楽しむことで、お

うちの中がほっと温かくなる空間づくりを提案します。 

 

（※１）一部、混ぜることができないものがあります。 

・ゼリー状の粘り気のあるもの（例：寒天ゼリー、キャラメル、グミなど）  ・柔らかくて弾力のあるもの（例：もち、マシュマロなど） 

・固すぎるもの（例；キャンディ、氷など）   ・汁気のある果物などは、ドライフルーツを使用するか冷凍してからご使用ください  

“市販のカップアイス” が びっくり大変身！ 

手動式創作アイスミキサー「アイスマージェ」 ２月２６日 新発売！ 

～ 味はいろいろ！食材の組み合わせを工夫して、新食感の 美味しいアイス ができる！ ～  

 

  



                                   

<商品概要> 
 
商  品  名  ： 「アイスマージェ」  
価      格  ： ４,７２５円 （税抜価格 ４,５００円 税５％） 
セット内容  ： 本体、ハンドル、取り扱い説明書 
商品サイズ  ： （W）２７０ × （H）２９０ × （D）１３０ mm 
商品重量  ： ７６９．５ｇ 
発 売 日  ： ２００９年２月２６日 
対象年齢  ： １５歳～ 
取扱い場所  ： 全国の玩具専門店、百貨店・量販店の玩具売場 他 
販売目標  ： 年間５万個 

版権表記  ： (c) 2008 TOMY 

使用電池  ： なし 
 

【 商品本体画像 】  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 



                                   

 【 「アイスマージェ」のミックス例 】  
 

 

 

 

 

 

         

 

 

 

 

 

 

 

          

 

 

 
 
（グラフ１） 

アイスマージェによるラクトアイスの官能調査 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
                                 2008年12月 女子栄養大学 調理学研究室調べ 

 

 
＜報道各位から本件に関するお問い合わせ先＞ 

株式会社タカラトミー 広報チーム   TEL 03-5654-1280   FAX 03-5654-1380 
 

＜読者から商品に関するお問い合わせ先＞  
株式会社タカラトミー お客様相談室  TEL 03-5650-1031   http://www.takaratomy.co.jp 

アイスマージェによるラクトアイスの官能検査
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＜クッキーアイス＞             ＜カラフル粒チョコアイス＞             ＜ バナナチョコアイス＞             ＜イチゴジャムアイス＞   

＜せんべいしょうゆアイス＞             ＜まんじゅうアイス＞               ＜ かりんとうアイス＞              ＜ピーナッツアイス＞   


